Weizenmehl Type 550 1 kg

Weizenmehl Type 550 - ideal fiir feines Geback und Kuchen:

Ein leichtes, griffiges Mehl mit einem hohen Anteil an KlebereiweiR. Optimale Konsistenz fiir bequemes und problemloses Backen von:

¢ feinen Kuchen

® Hefezopf

® Platzchen

® Baguette

® hellem Weizenbrot

Sein Charakter: Ein leichtes, griffiges Mehl mit einem hohen Anteil an Klebereiweil}.
Sein Vorzug: Optimale Konsistenz flir bequemes und problemloses Backen.

Seine Besonderheiten: Weizenmehl Type 550 ist das von Backermeistern bevorzugte Mehl in der Backstube.

Als regional verankerte Miihle setzen wir traditionell auf heimische Rohstoffe. Deshalb kommt das fiir unser konventionelles Mehl
verwendete Getreide liberwiegend aus Baden-Wiirttemberg und Bayern.

Desgleichen sind uns Untersuchungen durch unabhangige Labore und Kontrollinstitute genauso wichtig wie Transparenz und
Riickverfolgbarkeit. Somit kdnnen wir lhnen eine hohe Qualitat des Produktes garantieren.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1447 kj
Brennwert kcal 341 kcal
Fett 11g
davon gesattigte 0,2g
Fettsduren

Kohlenhydrate T1g
davon Zucker 0,5g
Ballaststoffe 4,1g
Eiweil 98¢g
Salz 0,01g

Allergene
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https://shop.heimatsmuehle.com/detail/5b92edc521394abf8a62b586d81ba2ab

glutenhaltiges Getreide

Sonstige Angaben

Aufbewahrungs- und
Verwendungshinweis

Zusatzliche Informationen

Zutaten:
WEIZENMEHL Type 550
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Ja

Gewichtsabweichungen durch Feuchtigkeitsverlust sind moglich. Kiihl und trocken
lagern.



