Ostalbkorn Roggenmehl Type 1150 2,5kg

Ostalbkorn Roggenmehl Type 1150 - Regionales Mehl fiir kraftige, herzhafte Brote:

Volles, deftiges Aroma und herzhaft im Geschmack. Eignet sich hervorragend zur Herstellung von:

® Roggenmisch- und Roggenbroten
¢ Lebkuchen
® Roggenbrotchen

Ostalbkorn steht fiir den umweltschonenden Anbau von Roggen und Weizen, der mit seinen Blitenstreifen an den Ackerréandern
Lebensraum und Nahrungsquelle fiir Nitzlinge bietet.

Vom Getreide von Bauern der Region (Ostalbkreis), Giber das Mehl, welches von der Heimatsmiihle exklusiv vermahlen wird - ein
erfolgreiches Regionalprojekt mit Qualitat, Transparenz und Riickverfolgbarkeit.
Unser Stiick Heimat: ,,Ostalbkorn“.

Sein Charakter: Volles, deftiges Aroma und herzhaft im Geschmack.
Sein Vorzug: Eignet sich hervorragend zur Herstellung von Roggenmisch-und Roggenbroten.

Seine Besonderheiten: Roggengeback ist typischerweise etwas dunkler und fester. Roggen kann ein wichtiger Bestandteil einer
ausgewogenen Erndhrung sein.

Unsere Empfehlung: Wir empfehlen das Roggenmehl Type 1150 flir Lebkuchen, Mischbrote, Roggenbrétchen und Roggenbrot.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g
Brennwert kj 1387 kj
Brennwert kcal 328 kcal
Fett 13g
davon gesattigte 0,2g
Fettsauren
Kohlenhydrate 67g
davon Zucker 10¢g
Ballaststoffe 86¢g
Eiweil 7,7g

Salz >g
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https://shop.heimatsmuehle.com/detail/bf6ed64a98984c2f9a7e883e2b7e3dcf

Allergene

glutenhaltiges Getreide Ja
Sonstige Angaben
Aufbewahrungs- und Kiihl und trocken lagern.

Verwendungshinweis

Zusatzliche Informationen

Zutaten:
ROGGENmehl Type 1150
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